won ete Les menus « Tuillet 2025 »

CUISINE CENTRALE

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
Semaine 30/25
21-07-25 22-07-25 23-07-25 24-07-25 25-07-25 26-07-25 27-07-25
Potage Brocoli Céleri-rave Fenouil Carottes Panais Petits pois Cultivateur
Roastbeef Saucisse de campagne| cuisse de poulet Filetde cabillaud Burger de beeuf Jambon braisé Langue de beeuf
Jus deviande Jus deviande Compote Beurreau citron Jus de veau Jus de roti
j . Petits pois aux , , y Sauce madére
Plat du JOUY Haricot vert i P Pommes sautées Potée aux poireaux Jeunes carottes salade .
échalotes aux champignons
PDT Duchesse Pommes persillées authym Pdt nature Pommes croquettes
Purée
Dessert Dessertsurprise Créme moka Yaourt aromatisé Biscuit Salade de fruits Mini Donuts Patisserie
£—$\
Lundi Mardi Mercredi Jeudi
Semaine 31/25
28-07-25 29-07-25 30-07-25 31-07-25
Potage Epinards Tomates Navets Julienne
Roti de porc Oiseaux sans téte Américain Filet de merlu
Jus deroti Jus deveau lié Crudités Sauce hollandaise
Platdu jour L . , Tomates au four a la
J Petits pois Brocoli Pommes sautées V== |
provencale
Pdtnature Pommes persillées Purée Cindy Hoaie =
Dessert Fruit du jour Mousse au chocolat Dessert surprise Salade de fruits A\

Bon appétit...
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